
              Муниципальное  казенное  общеобразовательное учреждение              

                   «Куркентская  средняя общеобразовательная школа №2»             

                                С. Стальского района  Республики Дагестан 

 

                    Акт № 1                                                          

проверки школьной столовой комиссией по питанию                                                         

от  26 сентября 2024года 

В целях усиления контроля за организацией питания в   МКОУ «Куркентская 

СОШ №2» комиссией в составе: 

Председатель комиссии:   Меликова Ж.Ф.- педагог-психолог школы; 

           

    Члены комиссии:        Ханбалаева А.С.- учитель начальных классов;                

                                          Шихбабаева И.Р..- медицинский работник школы; 

                                          Алхасова М. А.- учитель начальных классов ; 

Эмирхановой А.И. председатель школьного родительского комитета; 

Составили настоящий акт о том, что 26 и 27  сентября  2024 года, согласно 

плана работы комиссии по контролю за организаций питания учащихся 

МКОУ «Куркентская  СОШ №2» с. Куркент  на сентябрь месяц 2024-2025 уч. 

года  проведена проверка организации питания учащихся. 

Цель проверки: изучение эффективности системы питания в школе. 

Задачи:  

- уточнить охват питанием детей, питающихся бесплатно; 

- ассортимент предлагаемой продукции в школьной столовой;  

- организация дежурства; 

- санитарное состояние  пищеблока. 

В ходе проверки  комиссия  установила:   

- количество детей, получающих  льготное питание, составляет 19 учащихся 

или    %  от общего числа учащихся,   

из них 9 человек  многодетные. 

С целью увеличения охвата детей школьным питанием используется 

несколько способов организации питания: 

- через привлечение дежурных по столовой  



- свободный выбор блюд; 

- дополнительное питание (выпечка, салаты) 

Ассортимент  продуктов питания и продукции  разнообразен, качество блюд 

соответствует  нормам. Выпуск готовой  продукции и качество  завозимых 

продуктов питания контролируется  поваром  и медицинским  работником  

школы, проводится бракераж готовой продукции. Продуктов с 

просроченным  сроком реализации  не выявлено.  

В школьной столовой ведутся  все журналы, установленные санитарными  

нормами и правилами. 

Ассортимент  дополнительного  питания  представляет  собой выпечку, 

салаты, соки, компоты.  

Меню организованного  питания  классом  

26.09.2024 г. 

1.Рассольник  

2. Курица, тушенная в соусе   

3.Макаронные изделия отварные с маслом  

4. Компот из яблок 

 5. Хлеб  

27.09.2024 г. 

1. Суп гороховый 

2. Гуляш из говядины  

3.Каша пшеничная рассыпчатая   

4.Компот из яблок 

5.Помидоры 

6. Хлеб    

На момент  проверки в обеденном  зале чисто, столы заранее  накрываются  

дежурными. Во время приема  пищи посадочных мест  и посуды имеется  в 

достаточном  количестве. Классы для приема  пищи идут в сопровождении   



 


